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OLTREPO PAVESE PINOT NERO PRINCIPE D'ONORE BRUT 2005

FATTORIA IL GAMBERO

Q9900

Ha un naso che esita un po’ a esprimersi al meglio, mentre in bocca il vi
no manifesta una trama buona, caratterizzata da una salinita veramen
te importante. Giallo pieno con riflessi dorati, ha perlage sottile e di di
screta persistenza, al naso propone le tostature, di pane, pasticceria e
nocciola, sfumate da arancia, anche candita e in distillato, pera e mela,
miele, con cenni di sambuco e mineralita. In bocca & morbido, volumi
noso e decisamente ricco di sapidita, per un insieme fresco che raccon-
ta in modo pit definito i iconoscimenti del naso e con un finale rcco di
mineralita.

Bene con un timballo di pasta in biance, con polpettine e funghi chio-
dini.
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